
１）収穫適期の見方 ～適期・水分・時間帯に注意！～

２）機械の点検・整備を忘れずに！ ～順調・安全な作業の第一歩！～

３）適切な乾燥・調製 ～品質向上には仕上げが肝心！～

・収穫後の大豆は、速やかに乾燥調製施設に持ち込みましょう。
・自家乾燥を行う場合は、乾燥温度及び時間に注意し「裂皮粒」「しわ粒」等による
収穫物の傷みを防ぎましょう。

・大豆の茎及び子実の乾き具合と気象情報に注意し、適期に効率良く収穫しましょう。

６．収穫及び乾燥・調製
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茎部分に注目！

収穫適期（茎水分５０％時）の見極め方 ※刈急ぎ・刈遅れに注意
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お問い合わせ先：大分県中部振興局 集落営農・農地活用班 電話０９７－５０６－５７９１
ホームページ ：http://www.pref.oita.jp/soshiki/11604/saibaikanrizyouhou.html

（１）作業前 ※修理に出す場合は余裕を持って予約しておきましょう。

（２）作業後 ※作業後の掃除が次の不具合を未然に防ぎます。
（共通） ・作業中に付いた泥やゴミなどの除去、動く部分への油差し

・破損箇所が見付かった場合は、速やかに修理または交換
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各Ｖベルトの張り、亀裂の点検
乾燥機内の通風ダクト、排気口の点検　※詰まると品質が落ちます！

②乾燥機

点検・整備の留意点

①コンバイン 各Ｖベルトの張り、亀裂の点検
刈取高さの調整　※汚損の原因となる土をかみ込まない様に
足回りの点検、回転部へのグリスアップ実施
エンジン周りの点検、ゴミの詰まりやすい部分の掃除


